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Ecco gli ingredienti per fare la piadina:

e |kgdifarina

2,6 dl di acqua liepida
2,6 dl di lalte
2 cucchiaini di bicarbonalo
26 g disale
Ecco gli ingredienti per farcire la piadina:
e 5 hgdisquacquerone
e 8 hgdiproaciutio crudo




| Impastare la farina con latle e acqua, poi aggiungere strulio.,panna,
bicarbonalo e sale.lavorare bene limpaslo, poi avvolgerlo in pellicola

Jormare delle palline del peso desideralo coprirle con una tovaglia, dopo
mezz ora slendere le palline con maitarello e bucherellarle ,con una
Jorchetta , prima della cottura.Scaldare la piasira, e cuocerle a fuoco
vivace.Farcire la piadina ,come in quesio caso, con prosciullo crudo e




1 kg di farina=0,89€

80 g di strutto=048€

100 g di panna=1,04€

2,6 dl di acqua=0,25€

2,6 dl di latte=040€

2 cucchiaini di bicarbonato=0,02€
25 g di sale=0,02€

800 g di squacquerone=7,560€
800 g di proaciutto=2140€

Coalo lotale=32€







